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โครงการยุทธศาสตร์ ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 
โครงการส่งเสริมการผลิตสินค้าทางการเกษตรและพลังงาน 

เพื่อสร้างรายได้ให้กับวิทยาลัยพลังงานทดแทน  
 

 
1. หลักการและเหตุผล 
  ตามที่วิทยาลัยพลังงานทดแทนได้จัดท าแผนปฏิบัติราชการเป็นประจ าทุกปี   เพ่ือก าหนด
แนวทางในการด าเนินงานตามภารกิจต่างๆ ของหน่วยงานให้เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ โดยวิทยาลัยพลังงาน
ทดแทนได้ตอบสนองนโยบายของทางมหาวิทยาลัยแม่โจ้ในด้านการพัฒนาต่อยอดเทคโนโลยีที่ เกิดจากงานวิจัยสู่
การใช้ประโยชน์เชิงพาณิชย์ ทั้งนี้ เทคโนโลยีระบบอบแห้งแบบผสมผสานอัจฉริยะ ภายใต้ชุดโครงการ ระบบ
อบแห้งอัจฉริยะต้นแบบส าหรับการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร ซึ่งได้รับทุนสนับสนุนการวิจัยจากงบประมาณ
ภายในมหาวิทยาลัยประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2566 ได้เสร็จสมบูรณ์และผ่านการทดลองแปรรูปอาหารอบแห้ง
ในระดับกึ่งอุตสาหกรรมเป็นที่เรียบร้อย ดังนั้นเพ่ือให้เกิดประโยชน์สูงสุดในการใช้และถ่ายทอดเทคโนโลยี
ดังกล่าววิทยาลัยฯจึงจัดให้มีโครงการส่งเสริมการผลิตสินค้าทางการเกษตรและพลังงานเพ่ือสร้างรายได้ให้กับ
วิทยาลัยพลังงานทดแทน 
 
2. วัตถุประสงค์ 

2.1  เพ่ือต่อยอดเทคโนโลยีที่เกิดจากงานวิจัยสู่การใช้ประโยชน์เชิงพาณิชย์ 
2.2  เพ่ือหารายได้ด้วยเทคโนโลยีที่เกิดจากงานวิจัยเข้าสู่หน่วยงานตามนโยบายของ

มหาวิทยาลัย 
2.3  เพ่ือส่งเสริมให้นักศึกษาได้ฝึกวิชาชีพด้านการแปรรูปอาหารอบแห้ง 

 
3. เป้าหมายผลผลิตและตัวชี้วัด 

ผลผลิต ตัวชี้วัด ประเภท หน่วยนับ เป้าหมาย ผล 

กิจกรรมท่ี 1:  

การแปรรูปผลิตผลทาง

การเกษตรให้เป็นผลิตภัณฑ์

อบแห้ง 

ผลผลิต:  

ผลิตภัณฑอ์บแห้งท่ีมีคุณภาพ

ผ่านมาตรฐานอาหารอบแห้ง 

ผลิตภัณฑใ์บ

กระท่อมอบแห้งผ่าน

มาตรฐานอาหาร

อบแห้ง 

เชงิ

ปริมาณ/ 

เชงิคุณภาพ 

กิโลกรัม ไมน่อ้ยกว่า 5 5 

กิโลกรัม 

จ านวนนักศกึษาเข้า

ร่วมโครงการ 

เชงิปริมาณ คน ไมน่อ้ยกวา่ 2 2 คน 

กิจกรรมท่ี 2: การบรรจุ

ผลิตภัณฑอ์บแห้งเพื่อการจัด

จ าหนา่ย 

ผลผลิต: ผลิตภัณฑอ์บแห้งท่ี

ผ่านการบรรจุในบรรจุภัณฑท่ี์

เหมาะสม 

ผลิตภัณฑอ์บแห้งท่ี

ผ่านการบรรจุใน

บรรจุภัณฑท่ี์

เหมาะสมเพื่อการจัด

จ าหนา่ย 

เชงิ

ปริมาณ/ 

เชงิคุณภาพ 

กิโลกรัม ไมน่อ้ยกว่า 5 5 

กิโลกรัม 

จ านวนนักศกึษาเข้า

ร่วมโครงการ 

เชงิปริมาณ คน ไมน่อ้ยกว่า 2 2 คน 



ผลผลิต ตัวชี้วัด ประเภท หน่วยนับ เป้าหมาย ผล 

กิจกรรมท่ี 3: การจัดท า

รายงานสรุปผลโครงการ 

ผลผลิต: รายงานสรุปผล

โครงการ 

การด าเนนิโครงการ

สามารถหารายได้

จากเทคโนโลยท่ีีเกิด

จากงานวจิัยของ

หนว่ยงาน และ

สามารถด าเนนิ

โครงการตอ่ได้ดว้ย

งบประมาณท่ีได้รับ 

เชงิ

ปริมาณ/ 

เชงิคุณภาพ 

ฉบับ 1 1 ฉบับ 

 
4. เป้าหมายการด าเนินโครงการ 
 บุคลากรวิทยาลัยพลังงานทดแทน นักศึกษา ผู้ประกอบการ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 
 
5. วิธีการด าเนินโครงการ 
 5.1 จัดหาซื้อใบกระท่อมดิบ  จ านวน  
 5.2 บรรจุผลิตภัณฑ์อบแห้งเพ่ือการจัดจ าหน่าย 
 
6. งบประมาณ 
 ค่าใช้จ่ายในโครงการ เป็นจ านวนทั้งสิ้น 20,000 บาท 
 
7. ผลการด าเนินโครงการ 

โครงการได้ท าการแปรรูปใบกระท่อมน้ าหนัก 50 กิโลกรัม เพ่ือสร้างเป็นผลิตภัณฑ์ชาใบกระท่อมกึ่ง
ส าเร็จรูปชนิดซองพร้อมจ าหน่ายด้วยระบบอบแห้งแบบผสมผสานอัจฉริยะซึ่งเป็นนวัตกรรมที่สร้างขึ้นโดยนักวิจัย
ของวิทยาลัยพลังงานทดแทน และได้รับรางวัล Gold Award จากงานมหกรรมงานวิจัยแห่งชาติ 2564 
(Thailand Research Expo 2021) (รูปที่ 1) จนได้เป็นผลิตภัณฑ์ใบหระท่อมอบแห้งดังรูปที่ 2 ซึ่งผลิตภัณฑ์
ดังกล่าวมีความชื้นตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์อบแห้ง (ต่ ากว่า 10 ฐานเปียก) มีน้ าหนักผลิตภัณฑ์แห้งทั้งสิ้น 4.28 
กิโลกรัม จากนั้นได้ท าการบดและร่อนด้วยตะแกรงคัดขนาดจนได้เป็นผงชาใบกระท่อมดังรูปที่ 3 ทั้งนี้หลังจาก
กระบวนคัดแยกจะเหลือเป็นผงชาที่สามารถบรรจุซองได้ประมาณร้อยละ 70 ของน้ าหนักใบแห้ง (ประมาณ 3.21 
กิโลกรัม) แล้วจึงท าการบรรจุซองได้เป็นผลิตภัณฑ์ชาใบกระท่อมก่ึงส าเร็จรูปชนิดซองพร้อมจ าหน่ายดังรูปที่ 4 

 



 
รูปที่ 1 การแปรรูปใบกระท่อมด้วยระบบอบแห้งแบบผสมผสานอัจฉริยะ 

  

 
รูปที่ 2 ใบกระท่อมอบแห้งที่แปรรูปด้วยกระบวนการอบแห้งแบบผสมผสาน 

 



 
รูปที่ 3 ผงชาใบกระท่อมที่บรรจุซองพร้อมชง 

 
 
 

 
รูปที่ 4 ผลิตภัณฑ์ชาใบกระท่อมก่ึงส าเร็จรูปชนิดซองพร้อมจ าหน่าย 

 
 


